Zutaten fur 15 Portionen (15 g/Portion) Zubereitungszeit: 15 Minuten

Zutaten: Arbeitsgerate:

* 100 g reife Erdbeeren * Schneidemesser und
Schneidebrett

* Klichenpapier

. . . * Standmixer oder hohes
* 5 Blatter frische Minze GefiR und Piirierstab

* 120 g Frischkase (natur)
* 1 Spritzer Zitronensaft

* Wiegemesser oder grof3es
Messer

* Schissel fiir den Aufstrich
* Essloffel und Probierloffel

Zubereitung:

Variante: Statt mit
frischer Minze kann die
Frischkasecreme auch
mit Vanille oder Zimt
abgeschmeckt werden.

Tipp: Als Deko kdnnen
Sie ein paar gehackte
Haselnisse liber die
Creme streuen.

1 Erdbeeren waschen, die Blatter entfernen, in grobe Stiicke schneiden und mit

einem Klchenpapier trocken tupfen.

Im Standmixer oder im hohen GefaR mit dem Pirierstab fein pirieren. Die
2 Minzblatter waschen, trocken schiitteln und mit dem grofen Messer oder dem

Wiegemesser fein hacken.

3 Alle Zutaten in die Schiissel geben und gut verrihren.
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Rezept nach: eatsmarter.de/rezepte/frischkaese-erdbeer-creme
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